
CAFÉ LIBÉRICA
El gigante olvidado



Es una especie de café
diferente al arábica y robusta.

Se cultiva principalmente en
regiones de África y el sudeste
asiático. Su árbol puede
alcanzar hasta 15-20 metros de
altura, mucho más que otras
especies.

🔎 Representa menos del 2% de
la producción mundial.

¿Qué es el café
LIBÉRICA?



Los granos son más grandes
y de forma irregular.
Su aroma en crudo puede ser
intenso y afrutado, incluso
floral.
En taza: notas ahumadas,
amaderadas, especiadas y a
veces frutales.
Perfil muy distinto al café
convencional → no es para
todos, pero sí para curiosos.

Desafiando lo
tradicional



Ganó relevancia en el siglo
XIX cuando la roya destruyó
cultivos de Arábica.
Fue clave en países como
Filipinas durante crisis
agrícolas.
Es naturalmente más
resistente a enfermedades y
condiciones adversas.
Hoy vuelve a ser relevante
por el impacto del cambio
climático.

Historia y resiliencia



Mayor tolerancia al calor y
humedad
Diversificación genética del
café mundial
Interés creciente en cafés
“diferentes” en el mercado de
especialidad
Puede convertirse en una
alternativa clave en los
próximos años

¿El café del futuro?



Omar Ortiz
Barista

La vida es dura, pero el café es
bueno

Anónimo
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