
PARAGON
Cuando el café filtrado entra

en otra dimensión



¿Qué es
PARAGON?

Paragon es un
soporte para

café filtrado que
incorpora unas

esferas o
“rocas”

previamente
enfriadas.

Durante la preparación, el café
recién extraído pasa brevemente

por este punto frío antes de
llegar a la jarra.



No es magia. Es
física y química
aplicadas al café

Reducir la pérdida de
compuestos aromáticos

volátiles, esos que hacen que un
café huela floral, frutal o dulce…

pero que suelen evaporarse
rápidamente con el calor.

¿El objetivo?



Paragon ha
logrado algo
importante:

volver a poner
atención en el

aroma, una
dimensión muchas

veces olvidada

frente al sabor y el cuerpo.

Algunos lo aman. Otros creen que
es un “gadget”.

¿Moda o
evolución?



No hay nada más dulce que una
taza de café amargo.
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