
El debate que divide
al mundo barista:

Café + Matcha



¿Origen del conf licto

¿

Pero en cafeterías de
especialidad, muchos baristas

lo consideran un choque
innecesario entre dos culturas:

la del espresso y la del té
japonés ceremonial.

En los últimos
años, el “dirty
matcha” se

popularizó por
redes sociales.



¿Falta de respeto

¿

Muchos baristas sostienen que
preparar un espresso perfecto
es una forma de arte que no
debería diluirse con matcha.

Y quienes dominan
el matcha

ceremonial creen
que combinarlo

con café es
deshonrar su

tradición.



El debate está lejos de acabar.
Lo cierto es que esta mezcla

divide opiniones: ¿innovación
necesaria o moda que ignora

la esencia del café y del
matcha?

¿Tendencia creativa
o sacrilegio barista

¿



He medido mi vida con cucharas
de café.
TS Eliot

Omar Ortiz
Barista


