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¿Conoces el cerezo
del café?

Míralo por dentro y descubre de
dónde sale el "CARACOLILLO"



Exocarpio (piel)
La capa roja, brillante y
firme. Es lo primero que
vemos y protege todo lo

que hay dentro.

Mesocarpio
 (pulpa):

Suave y dulce,
rodea las
semillas.

Endocarpio
 (pergamino):
Una cáscara

dura, parecida al
papel.



Mucílago
Una capa pegajosa y

azucarada entre la
pulpa y el pergamino.

Semillas (granos)
Generalmente

vienen en pares.

Película
plateada

Una fina capa
que envuelve el

grano.



Exocarpio (piel): Es la armadura del
fruto.
Mesocarpio (pulpa): Aquí vive parte
del sabor que viajará a tu taza.
Endocarpio (pergamino): Es el cofre
que guarda los tesoros del café.
Mucílago El corazón del dulzor.
Semillas (granos) Aquí empieza la
historia del café que conoces.
Película plateada A veces llega
hasta tu taza en forma de sutil brillo.

Resumiendo

Y el caracolillo...?



El caracolillo o peaberry, es un tipo
de grano de café que presenta una
forma redonda o esférica, distinta a

la forma plana y pareja de los
granos normales. Esto se origina
cuando, dentro de la cereza del

café, solo se desarrolla una semilla
en lugar de las dos habituales, lo
que hace que esta única semilla
crezca enrollada sobre sí misma.



¿Qué va mejor con una taza
de café? Otra taza de café.

Henry Rollins

Omar Ortiz
Barista


