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De una cafetería
de especialidad

RED
FLAGS



1 Desconocer el origen
del café

Si preguntas por el origen y responden:
- Es un blend... creo que de Cusco...

RED FLAG



2 Solo tienen espresso
y mal hecho...

Deben tener
métodos
alternativos:
V60, prensa
francesa,
aeropress, etc

Debe ser pasión, no improvisación.

RED FLAG



3 Solo tienen espresso
y mal hecho...

Portafiltros
sucios, leche
seca en la
lanceta, baristas
que no purgan…

El café merece
respecto, no
descuido.

RED FLAG



4 Solo tienen espresso
y mal hecho...

Te sirven café muy frio o demasiado
caliente.

¿Flat white quemado?
No gracias.

RED FLAG



5 No hay cultura, 
solo marketing.

Si preguntas por el perfil de taza y te
dicen “es suave nomás”…

El café de especialidad se explica, se
conversa y se vive!

RED FLAG



El café es un tipo de magia que
puedes tomar.

Catherynne M. Valente

Omar Ortiz
Barista


